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FUNDOS PIURA OLMOS II ICA CHINCHA

PLANTAS FRESCO JAYANCA OLMOS CONGELADO ICA CONGELADO ICA

DÍAS

DÍAS

FECHAS
25 - May - 23
31 - Jul - 23

19 - Set - 22
17 - Jul - 23

16 - Jun - 23
31 - Jul - 23

05 - Oct - 22
31 - May - 23

FECHAS
23 - Jun - 23
31 - Jul - 23

30 - Set - 22
26 - May - 23

11 - Oct - 22
31 - Jul - 23

01 - Ene - 22
10 - Oct - 22
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GASTRONOMÍA

Manjares suculentos, para saborear...
Tenemos el orgullo de presentar los diferentes platos gastronómicos de cada una de nuestras sedes. 

Ica

Lambayeque

CHUPE DE PALLARES VERDES:
El delicioso chupe de pallares verdes es un plato típico 
de la gastronomía iqueña en Perú. Es un plato con un 
excelente sabor y con un alto valor nutricional para 
nuestra salud, los iqueños saborean este delicioso 
potaje.

SECO DE CABRITO:
Este plato bandera es un guiso surgido del mestizaje y 
tiene como insumo estelar la carne de cabrito macerado 
desde el día anterior en chicha de jora, sal y pimienta al 
gusto. Se elabora un aderezo con cebolla, ajos, zapallo 
loche y ají panca, añade el cabrito para sofreírlo y luego 
se vierte el menjunje de su maceración. Este guiso se 
sirve acompañado de una porción de arroz, yucas y frijo-
les sancochados.

CEVICHE DE MERO:
La cocina piurana es muy conocida por contar con una variedad 
de platos y una deliciosa gastronomía. Además, ha logrado 
posicionar a uno de sus potajes como el plato más represen-
tativo del Perú: El ceviche. Este platillo bandera es reconocido 
alrededor del mundo por su intenso sabor.
Orgullosos de nuestra gastronomía y nuestros productos de 
calidad.

CARAPULCRA CON SOPA SECA:
Es un plato típico de Chincha, una combinación entre la cara-
pulcra, un guiso de papa y carne, acompañado de una exquisita 
sopa seca hace de nuestros que nuestros paladares se 
derritan ante tanta delicia.
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¿CUÁNTAS MANDARINAS
VES?


